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HIRSCHECK – Suppenküche      
 
Backerbsensuppe oder Pfannkuchensuppe 2,50 
Tomaten-Basilikumrahmsuppe mit Croutons 2,50 
Leberknödelsuppe mit Röstzwiebeln   3,10            Wir kochen für Sie  
Chili-Kesselgoulaschsuppe mit Kartoffeln  4,20           mit frischen Zutaten 
 
HIRSCHECK - aus der Saladette 
 
Bunte gemischte Salatschüssel       3,00 
Grüner Blattsalat mit Kräuterdressing      2,80 
Salatplatte „Toscana“, mit Schafkäs gefüllten Peperoni, Oliven und Olivenöl 6,90 
„Fitness-Salat“, mit gerösteten Putenstreifen, Früchten und Joghurtdressing 6,90 
 
HIRSCHECK - klein aber fein 
 
Tortillas mit Salsa oder pommes frites mit Ketchup  3,50 
Hamburger mit Tortillas und Salsasauce    4,90 
Klassische Currywurst mit pommes frites    4,90 
Nürnberger Würstlspieß mit Zwiebeln, Kraut und Brot  4,90 
Spaghettiteller mit Sauce Bolognese und Parmesanmühle 4,90 
 
HIRSCHECK – vegetarisch 
 
Rahmschwammerl mit Semmelknödel       5,90 
Knusprige Country-Potatoes mit zwei Spiegeleiern und Salatgarnitur   5,90 
Zucchini-Käsespätzle mit gefüllten Peperoni und Blattsalat    6,90 
Reiberdatschi, mit Camembert gratiniert, Preiselbeeren und frischer Salatgarnitur 6,90 
Rigatoni-Pfanne mit frischen Champignons, Tomatensahne und Käse überbacken 6,90 
 

Probieren Sie unsere 
ELSÄSSER FLAMMKUCHEN, 

frisch und knusprig aus dem Steinbackofen, klassisch 
belegt mit Rahm, Speck, Zwiebeln und etwas Käse, auf dem Holzbrett, 

traditionell, nacheinander heiß serviert      6,50 
 

 
Zum Flammkuchen empfehlen wir unser neues Bier,  Löwenbräu URTYP,  

vollmundig mit Charakter 
in der Bügelflasche 0,5l 3,00 
 

 
HIRSCHECK – unsere Fischgerichte 
 
Seelachsfilet, in Eihülle gebraten, mit Kräuterbutter und Bratkartoffeln    6,50 
Gebackene Calamari, mit Remoulade, frischem Salat und Knoblauchbaguette   8,90 
Zuchtwelsfilet, gedünstet, in feiner Rieslingssauce, mit Kartoffeln und Eissalat   9,90 
Wildlachs-Terrine, in der Cocotte gebacken, auf Kartoffelgratin mit Gemüse  10,90 
 
 
HIRSCHECK – traditionell        €uro 
 



Tiroler Gröst`l mit Schweinefleisch, Spiegelei und Eissalat    6,50 
Szegediner Schweinsgoulasch, auf Sauerkraut mit Semmelknödel   6,50 
Kaiserfleisch vom Schweinslendchen, mit Blaukraut und Semmelknödel  7,50 
 
 

Jeden Sonntag und Feiertags servieren wir Ihnen ofenfrischen Schweinskrustenbraten, 
mit Knödel nach Wahl und Krautsalat, für 6,50 

 
HIRSCHECK – unsere Schweineschnitzel „Wiener Art“ 
 
Juniorschnitzel, mit pommes frites und Garnitur      5,00 
Medium-Schnitzel, mit pommes frites und buntem Salatteller    6,50 
XXL-Schnitzel, mit pommes frites und gemischtem Salatteller    8,90 
 
HIRSCHECK – klassisch und preiswert 
 
Cordon Bleu, vom Schwein, mit pommes frites und buntem Salatteller   8,90 
Pariser Putenschnitzel, in Eihülle gebraten, Kräuterbutter, pommes frites und Garnitur 8,90 
Bergbauern-Grillplatte, mit Grillfleisch, Würstl, Speck und Bratkartoffeln  9,90 
 
HIRSCHECK – Steaks, spezial und lecker 
 
Gauchos Campfire Steak, vom Schwein am Spieß gegrillt, in BBQ Marinade 
mit Country Potatoes und Princessbohnen im Speckmantel     8,90 
Schweinslendensteak „Jäger Art“, in Schwammerlsauce, mit Spätzle und Salat  9,90 
Manager-Steak, saftiges Rumpsteak, vom Angusrind, mit Bratkartoffeln  
und Kräuterbutter          10,90 
Gesottene Ochsenlende, fettlos in Bouillon zubereitet, mit Meerrettich, 
 Kräuterbaguette und frischer Salatgarnitur       10,90 
 

Alle Schnitzel und Steaks sind auf Wunsch auch von der Pute, ohne Mehrpreis erhältlich 
 

HIRSCHECK - kalte kleine Gerichte 
 
Münchner Wurstsalat mit Hausbrot    5,20 
Schinken- oder Käsebrot, garniert     5,20 
Lachsbrot, (Lachsersatz*), mit Ei und Zwiebeln   5,20 
Kalter Schweinsbraten, mit Zwiebeln, Meerrettich und Brot 5,20 
 
 

HIRSCHECK - von der süßen Seite 
 

eine Kugel Eis  oder Portion Sahne    0,80 
Drei Reiberdatschi mit Apfelmus     3,80 
Pfannkuchen mit Zwetschgen und Vanilleeis gefüllt  3,80 
Langnese-Eisbecher „Schwarzwälder Art“, mit Sahne  3,80 
„Coupe Dänemark“, Vanilleeis mit Schokosauce und Sahne 3,80 

 
* mit Farbstoff und Konservierungsmittel 
alle Preise in Euro und incl. 19 % Mwst. 



 
B I E R  V O M  F A S S   €   HEISSE GETRÄNKE € 

SPATEN HELL    0,5 l 2,80    Tasse Kaffee  1,90 

Feinstes Münchner Lagerbier  0,25 l 1,90    Haferl Kaffee  2,90 

     Maß 5,30    Glas Tee  1,90 

FRANZISKANER   0,5 l 3,00    Schokogetränk m.Sahne 2,90 

Hefeweißbier hell        Capuccino/Espresso 2,20 

          Glühwein  2,90 

F L A S C H E N B I E R       Tee mit Rum /Jagertee 3,90 

 
LÖWENBRÄU- URTYP  0,5 l 3,00 
Vollmundig mit Charakter      WEIN 

LÖWENBRÄU DUNKEL  0,5 l 3,00  Ital. Landwein, rot / weiß V.d.T.  0,25 l 3,00 

Dunkles Exportbier      Weinschorle   0,5   l 3,70 

FRANZISKANER   0,5 l 3,00  kleine Weinschorle  0,25 l 2,40 

Hefe-Weissbier hell/dunkel     Pinot Grigio  I.G.T. 0,20 l 3,70 
TRIUMPHATOR   0,5 l 3,20  Grüner Veltliner  Q.b.A. 0,20 l 3,70 

Dunkles Starkbier      Soave         V.Q.P.R.D. 0,20 l 3,70 

FRANZISKANER   0,5 l 3,00  Bernkastler  Q.b.A. 0,20 l 3,70 

Leichte Weisse oder Alkoholfrei     Volkacher Kirchberg Q.b.A. 0,20 l 3,70 

LÖWENBRÄU ALKOHOLFREI 0,5 l 3,00  Burgenländer - rot Q.b.A. 0,20 l 3,70 

        Bongeronde - rot  Q.b.A. 0,20 l 3,70 

Radler     0,5 l 2,80  Kalterer See - rot  Q.b.A. 0,20.l 3,70 

Radlermaß    1,0 l 5,30  Merlot Veneto - rot I.G.T. 0,20 l 3,70 

Russenhalbe    0,5 l 3,20  Lambrusco - rot  D.O.C. 0,20 l 3,70 

Karamalz    0,5 l 3,00  Flaschenwein, lt.Angebot   1 Ltr.    17,50 

Neger     0,5 l 3,20      0,70 l    10,80 

        SEKT 
A L K O H O L F R E I E  G E T R Ä N K E  MMchen  Piccolo Fl. 0,20 l   5,20 
Schwipp-Schwapp   0,5 l 3,00  Prosecco Blu Piccolo Fl. 0,20 l   5,20 

Pepsi-Cola    /    Mirinda Fl.  0,33 l 2,30  Schloß Wachenheim Fl. 0,75 l 19,50 

Teinacher medium Fl.  0,33 l 2,30  Asti Cinzano  Fl. 0,75 l 24,50 

   Fl.  0,70 l 4,70  MUMM Dry  Fl. 0,75 l 24,50 

Libella  - Zitrone/Orange  . 0,5 l 2,50  

Überkinger    0,5 l 2,60  SCHNÄPSE 

Adelholzener  Fl.  0,25 l 2,30  OBSTLER v.Bodensee  2 cl 2,10 

Apfelsaft    0,2 l 2,40  Williamsbirne / Moskovskaja / Doornkaat / Grappa 

Orangensaft    0,2 l 3,00  Ouzo / Jägermeister / Fernet Branca / Ramazotti 

Schweppes Bitter Lemon   0,2 l 3,00  Weinbrand / Pfirsichlikör / Baileys / je 2 cl 2,30 

Apfelschorle    0,5 l 3,00  Rüscherl oder Gummizipfel  2 cl 2,50 

Saftschorlen:    0,4 l 3,00  Whisky Jack Daniels / Jim Beam  2 cl 2,90 

Kirsch, Maracuja       Remy Martin Cognac  2 cl 3,40 

Orange, Ananas       Longdrinks auf Anfrage   4 cl 5,60 


